
Monster-Schokolade
1.  Schmelzen Sie die Schokolade, am besten in einem 

heißen Wasserbad. (Dazu zerkleinern Sie die 
Schokolade und geben diese in eine Schüssel, die 
dann in ein heißes Wasser gestellt wird.) 

2.  Rühren sie die Schokolade zwischendurch, damit die 
schneller und gleichmäßig flüssig wird. 

3. Legen Sie das Backblech mit dem Backpapier aus.  

4. Gießen Sie die Schokolade auf das Blech. 

5.  Nun können Sie nach Belieben Ihre Lieblingssüßigkeiten 
auf der noch flüssigen Schokolade verteilen. 

5.  Nun können Sie nach Belieben Ihre 
Lieblingssüßigkeiten auf der noch flüssigen Schokolade 
verteilen. 

6.  Wenn alles gut durchgetrocknet ist, können sie Ihre 
Halloween-Schokolade in beliebig große Stücke teilen.

7. TIPP: Der wahre Höhepunkt dieser gruseligen Süßigkeit 
sind die wulstigen Augäpfel(aus Zucker), die auf Sie zurück 
starren. Diese können Sie in der Backwarenabteilung im 
Supermarkt kaufen.


